
Antipasti
Ricciola marinata al pesto di camomilla su melanzana e polline

Scampo, peperoni e gazpacho verde

Primo
Pasta a...Mare 

Pasta mista in trafila di bronzo cotta in sette essenze di crostacei, anemoni e frutti di mare

Secondo
Il bianco della cernia, tuberi, limone e alghe

Dolce
Crema di ricotta al marzapane, soffice al pistacchio e sorbetto all’arancia candita

i Vini
NOITRE

Spumante Brut rosè Metodo Classico

DONNA AUGUSTA
Bianco Salento IGT (selezionato tra i 10 migliori vini del 2022 secondo Bibenda)

RACCONTAMI
Primitivo di Manduria (premiato da 7 anni con i 3 bicchieri del Gambero Rosso)

ZOE
Passito da Fiano

Chef Paolo Gramaglia
1 stella Michelin

Chef Heinz Beck
3 stelle Michelin

27 maggio 2022

CENA A QUATTRO MANI

€ 180,00 p.p. (vini inclusi)
€150,00 p.p. per 4 o più persone (vini inclusi)

PER INFO E PRENOTAZIONI +39 346 301 2969


